
Küchenchef/Küchenchefin
Prämiertes Tophotel

Das prachtvolle und bezaubernde Hotel unseres renommierten Auftraggebers liegt inmitten 
einer faszinierenden Bergwelt in einer der schönsten Regionen Tirols. Das renommierte Haus 
wird im Ganzjahresbetrieb geführt und zählt zu den Leitbetrieben der Tiroler Hotellerie 
und Gastronomie. 
Qualität steht an oberster Stelle. So werden hochwertige, vorzugsweise regionale Produkte ver-
wendet. Mit Liebe gekocht werden beliebte Gerichte aus der Region, traditionelle österreichi-
sche Spezialitäten aber auch internationale Köstlichkeiten.

Für die Leitung des modernen, mit hohen technologischen Standards und Systemen 
eingerichteten Küchenbereichs, suchen wir eine verlässliche und kreative Führungs-
persönlichkeit.

Ihre Aufgaben:
- Leitung des modernst ausgestatteten Küchenbetriebs
- Führung und Motivation des eingespielten Küchenteams sowie Mitarbeit und Kontrolle im  
 täglichen Betrieb
- Dienstplangestaltung und laufende Schulung der Mitarbeiter/innen
- Optimale Organisation der Arbeitsabläufe
- Einkauf, Lieferkontrolle und fachgerechte Lagerung der Produkte
-	 Effiziente	Zusammenarbeit	mit	dem	gesamten	Restaurantbereich	und	weiteren	 
 Schnittstellen
- Banquetplanung und -umsetzung
-	 Enge	Zusammenarbeit	und	regelmäßiger	Austausch	mit	dem	Eigentümer
- Sicherung der Qualität und Einhaltung aller Hygienestandards

Ihr Profil:
- Abgeschlossene Kochausbildung und mehrjährige einschlägige Berufserfahrung in der  
 gehobenen Gastronomie idealerweise in einer leitenden Funktion als Küchenchef  oder   
 Sous-Chef  im À-la-carte-Bereich
- Kenntnisse der lokalen und internationalen Küche
- Ergebnisorientierte und sehr gut organisierte Arbeitsweise
- Ausgeprägtes Dienstleistungsverständnis und Hands-on-Mentalität
- Freundlicher und aufgeschlossener Umgang mit Kunden, Gästen und Mitarbeiter/innen
- Erkennbare Führungskompetenz, Teamfähigkeit und Belastbarkeit
- Freude und Leidenschaft an kulinarischer Weiterentwicklung

Das Mindestgehalt liegt bei 5.900,-- brutto p.m. – das tatsächliche Gehalt richtet sich nach Ihrer Ge-
samtqualifikation	und	Erfahrung.	Darüber	hinaus	werden	attraktive	Benefits	angeboten.

Wenn	Sie	die	definierten	Qualifikationen	mitbringen	und	einen	vielfältigen	Arbeitsplatz	in	einer	
besonderen Region in der gehobenen Gastronomie schätzen, freuen wir uns auf  Ihre Bewer-
bung. (Kennzahl 1104 jtc)


