
 

 

 
Beste Qualität in allen Bereichen gehört zum Kern der MPREIS -Philosophie. Darum werden seit 2013 in unserer 
Alpenmetzgerei in der Nähe unseres Verwaltungsgebäudes in Völs feinste Wurst- und Fleischwaren in eigener 
Erzeugung hergestellt. Modernste Methoden und qualifizierte MitarbeiterInnen vereinen innovative Ansätze mit 
traditionellem Handwerk und verwirklichen unsere Vision von bester Wurst und köstlichem Fleisch. 

 

Wir verstärken unser Team und suchen für unsere Alpenmetzgerei in Völs eine/n 
 

Metzger*in Wurstproduktion 

Teilzeit – 36 Stunden (4-Tage-Woche) 

 
Ihre Aufgaben 

• Als Metzger*in in unserer Wurstproduktion produzieren Sie Wurst- und Schinkenwaren und überwachen 
die Koch- und Räucheranlagen. 

 
Ihr Profil 

• Sie besitzen eine abgeschlossene Berufsausbildung zum/zur Fleischverarbeiter*in (Metzger*in). 
• Sie begeistern sich für die Verarbeitung von Lebensmitteln und besitzen bevorzugt bereits erste 

Berufserfahrung in der Wurstproduktion. 
• Sie arbeiten genau, sind zuverlässig und besitzen gute Deutschkenntnisse. 

 
Unser Angebot 

• Neben attraktiven Arbeitszeiten (5-Tage Woche) bieten wir Ihnen zahlreiche Mitarbeitervorteile (z.B. 
Übernahme der Fahrtkosten für die öffentlichen Verkehrsmittel, Vergünstigen in Baguette und MPREIS, 
13. und 14. Monatsgehalt u.v.m.) und einen sicheren Arbeitsplatz in einem familiär geführten 
Traditionsbetrieb. 

• Die Basis für die Entlohnung ist der anzuwendende Kollektivvertrag. Die konkrete Bezahlung orientiert sich 
an der individuellen Qualifikation und beruflichen Erfahrung. 
 

 
Sie sind an einer Mitarbeit interessiert? Wir freuen uns auf Ihre vollständige Online-Bewerbung unter 

www.mpreis.at/mpreis/karriere 

 

 


