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Grissemann

S)NESANINS

Unter der Marke ,,SYSTINE — Kochen mit System.” bietet Eurogast Grissemann individuelle Lésungen
fur eine vereinfachte Speisenzubereitung in der Gastronomie. SYSTINE lGbernimmt Arbeitsschritte in
der Wertschdpfungskette, vom Mise en Place bis zur fertigen Zubereitung von Speisen und Spei-
senkomponenten. Zeitaufwandige Vorbereitungsarbeiten in der Kiiche sind somit hinfallig.

Eurogast Grissemann bietet mit Systine auBerdem eine innovative Kichentechnik, die sich an opti-
mierten Prozessen orientiert, Bedienerfreundlichkeit garantiert und durch die modulare Bauweise an
individuelle Bedurfnisse anpassbar ist. SYSTINE plant, liefert und serviciert somit vollausgestattete
Gastronomiekiichen mit einer qualitativ hochwertigen Gesamtlésung.

Zur Unterstitzung unseres Teams suchen wir zum sofortigen Eintritt:

SYSTINE Koch (m/w/d e Vollzeit: 5-Tage-Woche e Jahresstelle)

IHRE AUFGABEN

Sie sind verantwortlich fur die hohe Qualtitat der SYSTINE Komponenten:

¢ Sie bereiten Speisen nach unseren Qualitats- und geltenden Hygienestandards zu.

e Sie fUhren berufspezifische Aufgaben in der Kiche prézise aus, z. B. Arbeitsvorbereitungen.
e Sie portionieren und verpacken Speisen akkurat und bereiten sie fur die Lieferung vor.

¢ |hre Kreativitat und Erfahrung lassen Sie in die Produktentwicklung mit einflieBen.

IHR PROFIL

¢ Sie haben eine abgeschlossene Berufsausbildung.

e Sie gehen sehr sorgfaltig und verantwortungsbewusst mit Lebensmitteln um.

e Unsere Qualitats- und Hygienestandards setzen Sie zuverlassig und konsequent um.
e Teamfahigkeit und Flexibilitat gehdren zu lhren Starken.

e Sie verflugen Uber ausreichende Deutschkenntnisse.

Grissemann Gesellschaft m.b.H., Hauptstr. 150, 6511 Zams, T.: 05442/6999, www.grissemann.at
Weitere Details sowie unser Online-Bewerbungsformular finden Sie auf:

www.karriere-grissemann.at



