Park Igls -
Gesundheit im Zentrum

Liebst du es mit frischen Produkten zu
arbeiten? Hast du das Auge fiir Asthetik?
Stehen fur dich ,gesund” und ,gut” auf
einer Linie? Als fuhrendes Unternehmen
im Osterreichischen Gesundheitstouris-
mus unterscheidet sich unsere Kuche
deutlich von der Ferienhotellerie und
A-la-carte-Restaurants. Die Gesundheit
unserer Gaste, hochwertige Lebensmit-
tel, moderne Zubereitungsmethoden
und Verzicht auf Convenience-Produkte
stehen bei uns im Mittelpunkt.

JETZT
> ONLINE
BEWERBEN

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung —
bitte schriftlich & mit Foto an:

Park Igls

MEDICAL SPA RESORT

Ihre Aufgaben

Vor- und Zubereitung der taglichen Menus
Uberwachung der Speisenausgabe hinsichtlich Allergien
Kreation neuer Speisen nach den Grundsatzen der

F.X. Mayr-Medizin

Hygiene und Sauberkeit in Kiche und Lager.

Was Sie mitbringen

eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch bzw. zur
Kéchin, idealerweise Didtkoch/Diatkochin

idealerweise etwas Berufserfahrung und Fahigkeit zu
selbstandigem Arbeiten in einer anspruchsvollen Kuiche
Interesse an einem gesunden Lebensstil und Ernahrung
soziale Kompetenz und Teamgeist

ein gepflegtes, offenes und herzliches Auftreten
Kommunikation in Deutsch und Englisch

Was wir dafiir bieten

Individuelle und leistungsgerechte Entlohnung nach
fachlicher Qualifikation und Berufserfahrung ab 2.750
Euro brutto pro Monat bei 45 Wochenstunden.
Ganzjahresstelle mit geregelten Arbeitszeiten
(5-Tage-Woche, Dienstschluss spatestens 20.00 Uhr)
Ausbildung zum Diatkoch

Arbeiten mit modernen Kuchengeraten

Interessante Tatigkeit in Abstimmung mit unserem
arztlichen Personal

niveauvolles Betriebsklima, Fortbildungsmoglichkeiten
verschiedene Mitarbeiter-Benefits, z.B. Jahresticket fur
offentlichen Verkehr (sehr gute Busverbindung), Unter-
stutzung fur Kinderbetreuungskosten, Zukunftsvorsorge
Verpflegung zu den Dienstzeiten

Gesundheitszentrum Igls GmbH  z.H. Werner Chizzali

Igler StralRe 51
6080 Innsbruck-Igls
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