
Bewirb Dich
bei uns!

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir ab sofort einen

QUALITÄTSMANAGER (m / w/ d)
Vollzeit 

DEINE AUFGABEN UMFASSEN
•  Weiterentwicklung des bestehenden Qualitätsmanagement- und HACCP-Systems
 (in der Einarbeitungsphase wirst Du von erfahrenen Kolleg:innen begleitet)
•  Vorbereitung, Durchführung und Aufarbeitung von internen und externen Audits
•  Daten- und Dokumentenmanagement (z.B. Produktauszeichnung, 
 Prozessdokumentation) gemeinsam mit den Fachabteilungen
•  Bewusstseinsbildung für Qualitätsstandards im Unternehmen
•  Verantwortung für Beprobungen und Rückstellmuster

WAS DU MITBRINGST
• Idealerweise Ausbildung im Bereich Qualitätsmanagement bzw. Lebensmitteltechnologie und/oder
 Berufserfahrung in vergleichbarer Tätigkeit (Auditerfahrung IFS, Fachwissen HACCP, Lebensmittelrecht)
•  Kommunikationsstärke und Empathie
•  Genaue, strukturierte und selbstständige Arbeitsweise
•  Vorausschauendes Agieren zur Sicherstellung der Qualitätsstandards in den produzierenden Bereichen  
 (Herstellung von Fleisch- und Wurstwaren, küchenfertigen Lebensmitteln sowie Schlachthof)
•  Sehr gute MS Off ice-Kenntnisse

UNSERE ARBEITSWELT
• Wertschätzung, Respekt und Zusammenarbeit auf Augenhöhe
 sind die prägenden Werte unserer Unternehmenskultur.
• Kurze Entscheidungswege durch fl ache Hierarchien
• Abwechslungsreiche Aufgaben
• Attraktive Benefi ts

Deine Ansprechpartnerin
Frau Mag. (FH) Gudrun Föger
Grissemann Gesellschaft  m. b. H. 
Hauptstraße 150 · 6511 Zams · T.: 05442 / 69 99 401
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